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Per a poder
transformar,
el mes
important
és canviar
els nostres

- [ ]
habits.

La possibilitat de consumir sense generar residus, amb aguesta

JJ idea es van unir Dana Bena i Claire Trelford en un nou projecte
empresarial a Pollenca, el poble on resideixen. Un negoci doble,
amb botiga i restaurant, que promou la idea d'un canvi d'habits en
tots els aspectes de la vida, per a menjar local i saludable, viure
sense plastics i sense residus innecessaris.
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Som dues socies que, després de molt de temps treballant
juntes en diferents camps com tallers en escoles,
mercats..., decidim ajuntar les nostres filosofies en un
nou projecte.

Varem comencar amb la idea d'una botiga amb productes
a granel per a aixi reduir residus, ja que aquesta oferta
no la trobavem al poble. Al cap de poc temps decidirem
obrir també un restaurant. S6n dos negocis en un que es
complementen. Un espai funciona com a reclam de l'altre.

Ens trobam en la Plaga Major de Pollenga. Som una cosa
nova al poble.

A la botiga tenim un ventall de productes molt divers,
menjar, roba, objectes de decoracid. Treballam amb tants
productes diferents per a ensenyar que cada part de la
vida ha de canviar. Venem també productes de Mallorca,
com a mel, oli, etc. i també tenim un espai amb roba
vintage i objectes creats a partir de coses reutilitzades.

D'altra banda, en el restaurant sempre que podem utilitzam
producte local. A poc a poc anam eliminant el plastic i amb
I'experiencia anam veient on podem anar reduint més
residus.
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No es tracta només d'oferir un producte nou i aquest ja
es ven sol. El que cal canviar sén els habits de la gent.

En el nostre cas, els nostres clients sén majoritariament
estrangers, molts son residents i altres, turistes que
estan de pas. Amb la gent local ens costa més arribar, a
excepcio dels joves entre 20-30 anys que si que estan
més interessats.

Després de la pandemia moltes coses han canviat. La
gent busca una cosa diferent i el nostre negoci ho és.

Amb el futur del restaurant no tenc dubtes, pero amb la
part de botiga em preocupa una mica més. Si no existeix
una llei que digui com has de fer les coses, la gent
segueix a la seva manera. Com oferir un producte que
rebaixi residus i que la gent 'adopti?

Per mi, si puc aconseguir que algu faci un canvi en la seva
vida i no compri una ampolla gran de plastic de detergent,
sind que porti la seva ampolla per a emplenar, ja és una
satisfaccio.

Rezeroés una fundacié sense anim de lucre que anhela una societat que valora els recursos que proveeixen
els sistemes naturals iintegra tots els materials en processos ciclics, sense materies toxiques, ni productes que

Aquesta campanya preténvisibilitzarles iniciativesi empreses balears que duen a la practica accions inspirado-
res i referents en la prevencio de residus i el consum responsable, sigui des de I'ecodisseny, la produccid local
i ecologica, la reparacio, la reutilitzacio, el reciclatge, la gestio preventiva dels residus o qualsevol altra activitat
que permetiavancar cap a un model economic circularbasat en el residu zero.



